Exercices

1. Placez les différentes étapes de torréfaction dans I'ordre.

[_] a. On refroidit rapidement les grains.

[_] b. Les grains changent de couleur et de got.

[_] c. Les grains deviennent plus grands et développent des arémes délicieux.

[_] d. On chauffe les grains a une température élevée.

8.

9.

2. Conjuguez les verbes entre parentheses au présent de I'indicatif.

Le café (étre) une boisson tres appréciée.

Il (exister) différents types de café.

Certains cafés (avoir) un gott doux.

Le café Arabica (étre) le plus populaire.

Il (avoir) un gott agréable avec des notes de chocolat, de fruits ou de noix.
Le café Robusta (contenir) plus de caféine que 'Arabica.

Chaque méthode (donner) un gout légérement différent au café.

Clest amusant de découvrir le café que vous (préférer)

Le processus de torréfaction (transformer) les grains de café verts en grains de café marron.

10.0On (chaufter) les grains a une température élevée.

11.Pendant ce processus, les grains (changer) de couleur et de gott.

12.11s (devenir) plus grands et (développer) des aromes délicieux.

13.La torréfaction (pouvoir) étre légere, moyenne ou foncée.

14.Certains (préférer) un café plus clair et plus doux, tandis que d’autres (aimer) un café plus

fort et plus foncé.

15.0n (refroidir) les grains rapidement.

REPONSES
1.1-D;2-B;3-C4-A

2. 1.-est; 2. - existe; 3. - ont; 4. - est; 5. - 3; 6. contient; 7. - donne; 8. - préférez; 9. - transforme; 10. - chauffe; 11. - changent;

12. - deviennent, développent; 13. - peut; 14. - préférent, aiment; refroidit.
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