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Caramélisé, e
Célébre
Délicieux, euse
Fondant, e
Imbibé, e
Incontournable
Mélangé, e

Moelleux, euse
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Parfumé, e
10. Populaire
11. Rond, e

12. Traditionnel, elle
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Qui a un got tres agréable.

Conforme a une tradition, a des coutumes établies depuis longtemps.
Qui a une texture tendre et douce au toucher ou en bouche.

Qui dégage un arome agréable ou une odeur agréable.

Recouvert, e ou imprégné, e de caramel, qui est un sucre fondu et durci.
Ayant une forme circulaire.

Qui se dissout ou se ramollit facilement dans la bouche.

Qui est connu et reconnu par beaucoup de gens.

Qubon ne peut pas éviter ou ignorer, essentiel.

Trempé, e ou saturé, e de liquide.

Combiné, e ou uni, e en un ensemble en un ensemble.

Qui est apprécié par un grand nombre de personnes.

Vous avez été chargé de créer une nouvelle patisserie francaise unique et innovante.
Donnez un nom a votre création et décrivez les ingrédients que vous utiliserez.
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